INn VINO veritas

Wein: Lebenselixier, Wissenschaft, Alchemie — und Emotion.
Auf Bacchus’ Spuren.

Baselbieter V\Vein ist hochgelobt, weitum geschatzt und jahrlich préamiert.
Ein Gang durch kleinere und gréssere Reben — und eine Reise dorthin,
wo das Handwerk auf die Passion und auf die Liebe zur Natur trifft.

Text Lucas Huber, Bilder Guldo Scharli
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und Carmen Kipfer.

198 Treppenstufen fiihren ins Ziefner
Rebengliick. 40 Grad betriigt das
Gefille, das bis vor elf Jahren stotziges
Weideland war. Doch wo frither Schale
grasten, wichst heute Wein auf Terras-
sen, die von Hand angelegt wurden.
Und zwar nicht irgendeiner, sondern der
dlteste Weisse Mitteleuropas: Elbling.
Als «saurer Mocken» sei dieser oft
verschrien worden, weiss Guido Stohler,
Kelterer der Ziefner Elblinggruppe seit
der ersten Stunde. Darum wurde er auch
im grossen Stil ausgerupft und durch
andcre Trauben oder gar andere Kulturen
ersetzt. Auf Idee des Ziefner Gemeinde-
Rebwarts Kurt Straumann flossen aber
anno 2000 iiber 700 Arbeitsstunden in
den Siidhang ob Ziefen, um ihn wieder
mit Reben zu bepflanzen.

WEIN

Stossen an auf eine gute Ernte: die Ziefner
Elblinggruppe mit (v.l.) Guido Stohler;
Kathrin Stohler, Genio Haas, Martin Kipfer

Die Geschichte der Liestaler Reben
ist mit jener von Ziefen vergleichbar.
50 Heklaren zierten einst die Kantons-
hauptstadt, von den Grenzen zu Fiillins-
dorf bis hintiber zum Windental zogen
sich die Traubenreihen. Heute, zum
Vergleich, ist Aesch die grosste Rebge-
meinde des Kantons — mit 34 Hektaren.
Von den eineinhalb Hektaren, die heute
noch in Liestal bewirtschaftet werden,
pflegen Susanne und Franz Kaufmann
einen Drittel. Schon Franz’ Grossvater
zog hier Reben, und dessen Vorfahren
haben in Buus Weinbau betrieben, wie
Kaufmann unter Sonnenschein und einer
Traubenlaube erzihlt.
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